Cest avec plaisir gue Le Pic Vert vous propose sa carte pour
[été 2011

Nous vous proposons une carte caractérisant notre terroir.
Nous avons sélectionné avec soin des fournisseurs et producteurs
Franc-Comtois pour le plaisir de vos papilles,

Calades :

12 Salades de taille hormale ou géante de 6,800€ a 11,80 € :
De la Doucéenne (a base de comté) , a la Bergeére (fromage fermier du
jura), en passant par la Comtoise et la salade du Pécheur (truite fumée
du jura) par exemple,

Spécialités fromageres

Les fondues au cote du jura et au comté et la boite chaude de I'été avec
salade et assiette charcuterie du Jura

Spécialités du Pic Vert

9 plats : Filet de truite du Jura au vin jaune, émincé de poulet au vin
jaune,

Tians aux queues d'écrevisses, friture de truitelles du Jura, escargots
Cuisse de canard confite de la maison du bois.



Crépes salées

8 galettes ou crépes a la farine de sarrazin de 5,00€a 9,80 € :
De la complete a la gargantua ,
Cuites d la demande

Crépes sucrées

18 crépes sucrées, cuisinées et « tfournées »juste avant d'arriver
sur votre assiette : de 2.90€ 4 6.80 €

De la crépe beurre sucre da la crépe flambée : pour tous les golits et
tous les appétits

Coupes glacées

13 coupes glacées,de 3.80 € a 6.80 €

Des classiques dame blanche, chocolat liégeois aux recherchées
avec alcool : un grand choix mariant 17 parfums de glace .

Tous nos sorbets sont garantis 50 % de fruits minimum par le fabri-
quant de savoie.

Desserts maison

Trifles aux framboises, marquise au chocolat, fondue aux fruits,
creme brulée , café gourmand... tres gourmand !
Cuisinés avec passion par la cuisiniere !



Menhu enfant 6€50

Jusqua 10 ans
Boisson comprise
Jambon du haut doubs , |égu-
mes ou frites

ou

Nuggets de poisson frites

~~

Crépe au sucre

ou

glaCe en batonnet

[La carte des enfants

Menu Jurassien 10,00 €
Boisson comprise

Bol concombre/tomates

Crépe jambon du haut doubs et Comte,
Frites

Ou
gaucisse du jura et comteé

frites ou l€SUMeES

~e~

Crépe au nutella

Qu
Coupe glacée cactus




